STOCKAGE PRODUIT FINI ET LIVRA

POINTS CLES o o o

RECEPTION DE L'"HUILE

Qll Les récipients doivent étre conformes propres
et adaptés au contact a 'huile d’'olive

Résistants a la corrosion
Impermeéables a l'oxygéne de l'air et & 'humidite

Opaques et proteges contre les amplitudes thermiques

Les citernes ou cuves de stockage doivent étre identifiés
par qualité d'huile
Le local de stockage sans odeurs étrangeres et protége de

la lumiere de soleil

TOLERANCE DE REMPLISSAGE

T DES RECIPIENTS
0 0 Le volume occupé par le contenu ne doit pas étre inférieur a

90% de la capacité du récipient (éviter l'oxydation)

La livraison également doit se faire dans des récipients
LIVRAISON Befl O e
conformes aux exigences du contact alimentaire

Livraison en camion-citerne : %
o Camion a citerne pour usage alimentaire
et propre
o Flexible et tuyaux de qualité alimentaire, Livraison en bidons:
Registre de livraison (la quantité, la variéte,
la provenance et l'identification du camion)

Les bidons doivent étre neufs avec
certificat d'alimentarité
© Prévoir des bidons a usage unique
R\ o Chaque réception étiquetée (la varieté,
l'origine, la citerne de stockage, la date
de trituration, date de livraison et DLUO)
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