MAINTENANCE DES EQUIPEMENTS
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BONNE INSTALLATION DES UTILISER DES PRODUITS APTES AU
EQUIPEMENTS CONTACT ALIMENTAIRE

RESPECTER LES REGLES DE NETTOYAGE
gﬁ Sl

PRE-NETTOYAGE NETTOYAGE DESINFECTION RINCAGE

ENREGISTREMENTS
Stocker les produits de
maintenance dans des
lieux fermeés Etablir un plan de
maintenance preventive

Maintenir les équipements
en bon état de
fonctionnement

Gérer et fournir la

Maintenance preventive documentation technique
pour les machines \

Etablir des dossiers
maintenance pour les
équipements

Etablir des fiches
d'enregistrement

Tenir & jour l'historique : Etablir une liste des pieces de
des pannes : rechange
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